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DİL BİLİKLƏRİ

6. DİL BİLİYİ

Dillər

Danışmaq Oxumaq/Yazmaq Başa düşmək

Bilik səviyyəsi

Əla Yaxşı Zəif Əla Yaxşı Zəif Əla Yaxşı Zəif

Azərbaycan + + +

Türk
+

+ +

İngilis + + +

Rus + + +

Alman

7. İŞTİRAK  ETDİYİ  LAYİHƏLƏR

Layihənin adı Ümumi məlumat

8. BEYNƏLXALQ ELMİ KONFRANSLAR

1,Международная  научно-техническая  конференция  Техника  и  технология  пищевых
производств Республика Беларусь, Могилевский Государственный Университет, 2015
2,The scientific procedings of the intrernational network AgroBioNet Agrobiodiversity for improving 



nutrition , health and life quality,2015 Nitra

3.Международная научно-техническая конференция Техника и технология пищевых 
производств Республика Беларусь, Могилевский Государственный Университет, 2019

4.III Asya pasifik uluslararası çağdaş çalışmalar kongresi(III. Asia pacific international 
congress),Seul (Cənubi Koreya), (Online (with Video Conference) Presentation), səh.315-319, 2 
iyun 2020

5.The XXIX International Scientific Symposium “Turks and the World: Problems of Mutual 
Relations” , dedicated to the 220th anniversary of Mirza Kazembek, Kars/Turkey. The 30th of 
august 2022

6. The XXVIII International Scientific Symposium "Karabakh is My Native Land”, dedicated to 
the 190th anniversary of Khurshidbanu Natavan, 30 July, 2022,Amsterdam/ Holland

9. SEÇİLMİŞ ELMİ ƏSƏRLƏRİ

1.Хранение и переработка сельхозсыря №1, Москва, 2017,стр. 29-32
http://www.foodprom.ru/journals/khranenie-i-pererabotka-selkhozsyrya/1035-khranenie-i-

pererabotka-selkhozsyrya-1-2017

3..Increasing the biological value of bread through the application of pumpkin pureeEastern-European
Journal of Enterprise Technologies, 2 (11 (116)), p.58–68. doi: https://doi.org/10.15587/1729-
4061.2022.254090

4. Improvement of the production technology of tokay wines on the basis of revealing the effect of 
enzyme activity on the quality of grape variety. Eastern-European Journal of Enterprise Technologies,
2 (11 (122)), 49–62. doi: https://doi.org/10.15587/1729-4061.2023.276251

10. MÜƏLLİFLİK  ŞƏHADƏTNAMƏLƏRİNİN  VƏ PATENTLƏRİN SAYI

1

2. The study of quality indices of the persimmon fruit SYLWAN, English Edition, printed in 
Poland, 164(1),p.279-291,2020

https://doi.org/10.15587/1729-4061.2023.276251
http://www.foodprom.ru/journals/khranenie-i-pererabotka-selkhozsyrya/1035-khranenie-i-pererabotka-selkhozsyrya-1-2017
http://www.foodprom.ru/journals/khranenie-i-pererabotka-selkhozsyrya/1035-khranenie-i-pererabotka-selkhozsyrya-1-2017
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